
Plateaux 1 PersonnePlateaux 1 Personne
L’Assiette de l’Ecailler 40,00 € x .........

2 Fines de Claire, 2 Normandes, 2 Gillardeau, 3 Tia Maraa

L’Assiette du Pêcheur 45,00 € x .........

4 Fines de Claire, 3 Normandes, Bulots, Bigorneaux,  
3 Crevettes Bouquet "Royal" BIO

Le Trésor des Mers 98,00 € x .........

2 Normandes, 2 Gillardeau, 2 Fines de Claire, ½ Homard, 
2 Langoustines,  2 Crevettes Bouquet "Royal" BIO, 
Crevettes grises (NE), Bulots, Bigorneaux

Plateaux 2 PersonnesPlateaux 2 Personnes
Spécial Huîtres 78,00 € x .........

12 Normandes, 6 Fines de Claire, 6 Tia Maraa

Spécial Crustacés 162,00 € x .........

2 x ½ Homard, 4 Langoustines, 1 Tourteau,  
6 Crevettes Bouquet "Royal" BIO

Nos Plateaux d'Exception 2 PersonnesNos Plateaux d'Exception 2 Personnes
Le Martin Pêcheur 162,00 € x .........

8 Normandes, 4 Fines de Claire, Bulots, Bigorneaux,  
2 Palourdes, 2 x 1/2 Homard, 2 Langoustines,  
6 Crevettes Bouquet "Royal" BIO

Le Plateau Royal  198,00 € x .........

8 Normandes, 8 Fines de Claire, 4 Tia Maraa,  
Bulots, Bigorneaux, 2 Palourdes, 2 Langoustines,  
1 Tourteau, 2 x 1/2 Homard, 4 Crevettes Bouquet "Royal" BIO

Nos Homards en SauceNos Homards en Sauce  
(± 650 - 700 g) (± 650 - 700 g) 

décortiqués et accompagnés de riz pilaf décortiqués et accompagnés de riz pilaf 

Homard aux Petits Légumes Prix du Jour x .........

Homard à l'Armoricaine Prix du Jour x .........

Homard à l'Ail et à la Crème Prix du Jour x .........

Homard Rôti, Basilic Prix du Jour x .........

Nos Dégustations de la MerNos Dégustations de la Mer
Bol de Bulots 13,50 € x .........

Bol de Crevettes Grises (non épluchées) 17,00 € x .........

Bol de Bigorneaux Jumbo 14,50 € x .........

Anchois Marinés 12,50 € x .........

Poulpes Marinés 15,50 € x .........

Coquillages & CrustacésCoquillages & Crustacés
Crevette Bouquet "Royal" BIO 5,50 € x .........

Tourteau en Belle-Vue Prix du Jour x .........

Demi Homard en Belle-Vue Prix du Jour x .........

Huîtres CreusesHuîtres Creuses    ~~    6 pièces6 pièces
Tia Maraa n° 4 25,00 € x .........

Gillardeau n° 3 30,00 € x .........

Normande 15,00 € x .........

Utah Beach n° 3 25,00 € x .........

Fine de Claire n° 3 22,00 € x .........

Nos Entrées de FêtesNos Entrées de Fêtes
Salade de Poulpe et Homard, 

Vinaigrette Wasabi et Edaname
25,00 € x .........

Raviolis de Homard et Morilles,  
Crémeux de Langoustines 

25,00 € x .........

Coquilles St-Jacques  
aux Chicons Braisés, pépites de truffe

30,00 € x .........

Coquilles St-Jacques  
sur Lit de Poireaux et Crevettes Grises,    
    Pommes Duchesse

28,00 € x .........

Soupe de Poissons 
et ses garnitures - ½ L

15,00 € x .........

Assiette de Saumon Fumé 
Tranché Main et ses Garnitures

27,00 € x .........

Terrine de Chevreuil au foie gras,  
Rémoulade de céleri rave  
    et confiture d'oignons

20,00 € x .........

Duo de  
'Tartare de Bœuf Holstein  
    & Foie Gras',  
        Mousseline de Chou-Fleur

27,00 € x .........

Bouchée à la Reine,  
Poularde et Ris de Veau

20,00 € x .........

Nos Plats de FêtesNos Plats de Fêtes
Choucroute Brasserie 29,00 € x .........

Choucroute Jambonneau 29,00 € x .........

Noisettes de Biche de nos Ardennes 
Retour de Chasse 'Grand Veneur'

35,00 € x .........

Bouchée à la Reine,  
Poularde et Ris de Veau

30,00 € x .........

Coquilles St-Jacques  
sur Lit de Poireaux et Crevettes Grises,    
    Pommes Duchesse

38,00 € x .........

Coeur de Cabillaud à l'Ostendaise 36,00 € x .........

Scampis Maison - 9 pièces -  
Crème, Ail et Piments d'Espelette, 
    Riz Pilaf

28,00 € x .........




